








“’FUSI E COTTI": Il Culinary Show nato dall'idea di Daniela Manfredi che porta la cucina dalla TV
alla Piazza — annunciate le nuove tappe del tour live.

T.0One Management, I'agenzia specializzata in entertainment e talent management guidata
dallAmministratore Delegato Tancredi Tofanacchio, annuncia il successo e il proseguimento del
tour “Fusi e Cotti".

Il format culinario itinerante nasce da un’idea originale di Daniela Manfredi, esperta di talent
management. |l progetto & stato successivamente sviluppato e portato in vita con la
collaborazioneessenziale dei suoi due protagonisti, la chef Michela Morelli (MasterChef) e il
ristoratore Alessandro Usini, creando un’esperienza che ridefinisce lo show cooking portandolo
fuori dagli studi televisivi,direttamente in centri commerciali e contesti aziendali.

L’idea alla base di “Fusi e Cotti” nasce dalla visione di Daniela Manfredi di colmare il divario tra
l'intrattenimento televisivo e I'esperienza sensoriale del pubblico. Il titolo gioca sull’alchimia e
l'ironia:la “fusione” di sapori e culture e lo spirito “cotto” (spinto dalla passione) per la cucina. La
sua formulavincente e I'edutainment dal vivo.

“Dopo anni passati a scoprire e valorizzare talenti in TV, ho avuto l'idea di creare un format che
portasse la vera interazione sul campo, dove il pubblico potesse assaggiare, ridere e interagire
con i protagonisti. Grazie alla sinergia con Michela e Alessandro, questa scintilla si € trasformata
in uno show itinerante di grande successo”. Ha sottolineato Daniela Manfredi, ideatrice delformat.

“La nostra missione, come T.One Management, & portare I'eccellenza dello showbiz in ogni
settore. Sotto la guida di Daniela, abbiamo trasformato I'atto del cucinare in un prodotto di
entertainment di altissimo livello”. Aggiunge Tancredi Tofanacchio, Amministratore Delegato di
T.One Management.

| protagonisti e co-sviluppatori artistici Michela Morelli e Alessandro Usini sono il cuore pulsante
delloshow.

Michela Morelli: Finalista di MasterChef Italia, incarna la precisione, Porta rigore, tecnica e
attenzione al wellness.

Alessandro Usini: Ristoratore romano, rappresenta la tradizione verace. Porta l'istinto, il cuore
dellacucina laziale e la schiettezza dell'oste.

"L ] ;"


https://www.metamagazine.it/nasce-il-culinary-show-fusi-e-cotti/




