


Panorama di Nemi

Mentre la Citta di Nemi era impegnatanell’importante evento del Festival BiblioUp, che haavuto il
sostegno di Andrea Camilleri e ha visto lapartecipazione di grandi autori della letteraturacontemporanea
italiana, al Salone del Gusto diTorino, uno delle piu importanti vetrineenogastronomiche d’ltalia, veniva

I presentata la“Sadorea”, santoreggia selvatica che crescespontaneamente vicino alle piante di fragole di
cui lavalle del lago e ricca. La presenza di questoprodotto tipico nemese a Torino, presentato nelcorso
del vivace e profumatissimo laboratorio “ponteideale”, che ha collegato le erbe del Lazio con leSpezie
del Madagascar, éfrutto di una sinergia traAlberto Bertucci, sindaco di Nemi, e FrancoCalafatti,
presidente dell’Accademia delle Spezie. Alla presenza di Stefano Asaro, presidente regionaledi Slow
Food, il Comune di Nemi é stato menzionato“ad honorem”, come esempio da seguire, perl'impegno
dellamministrazione nella promozione edil rilancio dei prodotti “eccellenti” del territorio. Comevuole la
tradizione nemese, la sadorea é stataproposta come ingrediente principe per la zuppa difagioli gialloni
(detti verdoni a Roma),tradizionalmente preparata con rimasugli e tessiturevarie della pasta fatta in casa.
Una vera delizia per ilpalato, un impegno concreto per il territorio. “E’ statoun vero piacere aver avuto
I'opportunita di esportarela tradizione enogastronomica di Nemi in una vetrinacosi prestigiosa — ha
dichiarato il Sindaco AlbertoBertucci — come il Salone del Gusto di Torino questavolta non solo grazie
alle note fragoline ma anchegrazie ad un altro prodotto come la santoreggia, lacui diffusione anche fuori
dalla nostra cittadinasimboleggia il nostro concreto impegno per la valorizzazione del territorio”.
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